
お弁当・サンドイッチ ご提案

会場：国立京都国際会館

株式会社国立京都国際会館食堂
ICC Kyoto Catering Service
TEL/075-705-1260  FAX/075-791-3880

お弁当・サンドイッチについてのご提案となります。

内容・料金等について、催事ごとにメニューをお作りしております。

内容について、ご希望等ございましたら、担当まで申し付けくださいませ。



幕の内弁当

● 幕の内弁当（お吸い物付） ￥5,400（消費税込）

※イメージ写真

●メニュー

車海老生姜煮と鮑煮

帆立貝柱

季節の炊き合わせ

お造り あしらい一式

ローストビーフ

鴨のロース煮

焼き野菜添え

焼き魚

鰻巻き

生湯葉 海胆添え 銀餡仕立て

九条葱入り真丈

野菜添え

お吸物 季節の炊き込みご飯 香物 メロンと和菓子
※イメージ写真



幕の内弁当

● 幕の内弁当（お吸い物付） ￥3,240（消費税込） ● 幕の内弁当 ￥2,160（消費税込）

※イメージ写真 ※イメージ写真

●メニュー 海老の吉野煮 帆立からすみ焼き

野菜の炊き合わせ

ローストビーフ 鴨ロース

野菜添え 酢の物

お造り あしらい一式

鯛塩焼き

出し巻 九条葱入り真丈

和え物

ちりめん俵ご飯

ちらし寿司 香物

笹巻き麩饅頭

お吸物

●メニュー お造り あしらい一式

魚の幽庵焼き 出し巻き

若鶏ロール煮 牛時雨煮

小茄子素揚げ煮 焼き野菜添え

紅白蒲鉾 酢の物

壬生菜としめじ煮

山椒ちりめん御飯

香物

和菓子

お吸物



折詰弁当（パックお茶付） 和風

● サンプル ￥2,160（消費税込） ● サンプル ￥1,890（消費税込） ● サンプル ￥1,620（消費税込）

※イメージ写真 ※イメージ写真※イメージ写真

●メニュー 魚の味噌幽庵焼き 出し巻

海老の吉野煮 帆立照り焼き

炊き合わせ

天麩羅盛り合わせ

若鶏ロール煮 蓮根入り鶏団子煮

野菜煮

小松菜としめじ煮 笹巻き麩饅頭

ふり掛け御飯 酢の物

山椒ちりめん俵御飯 おばんざい

山菜御飯 香物

手毬寿司

●メニュー 海老の吉野煮 焼き烏賊 野菜煮

帆立貝柱照り焼き 壬生菜としめじ煮

焼野菜

牛肉のしぐれ煮 若鶏ロール煮

野菜揚げ煮 焼き真丈

魚の幽庵焼き 厚焼き玉子

炊き込み御飯

黒胡麻御飯

和菓子

●メニュー 魚の塩麹風味焼き 昆布巻 出し巻

海老生姜煮 野菜の炊き合せ

若芽 帆立 さよりの酢の物 鮭金糸巻

牛肉の時雨煮 赤パプリカ素揚げ

湯葉ちりめん 笹巻き麩饅頭

山椒ちりめん御飯

玉子ふり掛け御飯 おばんざい

おこわ 香物

お寿司



折詰弁当（パックお茶付） 和洋折衷

● サンプル ￥2,160（消費税込） ● サンプル ￥1,890（消費税込） ● サンプル ￥1,620（消費税込）

※イメージ写真※イメージ写真 ※イメージ写真

●メニュー 海老とさよりの甘酢 スモークサーモン

蛇腹胡瓜と海草添え

牛肉の時雨煮 帆立貝柱照り焼き

焼き野菜 粟麩田楽

若鶏照り焼き

ローストポークハム パスタ

海老フライ 魚フライ ポテトサラダ

そぼろ御飯

黒胡麻御飯 レモン寒天

●メニュー フライ3種 ポテトサラダ

ビーフハンバーグ 焼き野菜

パスタ

魚の幽庵焼き 出し巻 焼き真丈

鮭の金糸巻 壬生菜としめじ煮

ふり掛け御飯 香物

洋菓子

●メニュー 魚の香草焼き ミニオムレツ

ロースハム コールスロー

フライ３種 マカロニサラダ

タルタルソース

ミニハンバーグ ポテトサラダ

焼き野菜

黒胡麻御飯 香物



サンドイッチ（皿盛り）

● サンプル ￥1,296（消費税込）

※イメージ写真

＊ハム 胡瓜 玉子 トマト レタス



サンドイッチBOX（パックジュース付）

● サンプル ￥1,620（消費税込） ● サンプル ￥1,350（消費税込）

※イメージ写真

● サンプル ￥1,080（消費税込）

※イメージ写真

※イメージ写真



折詰弁当 オプション

● お弁当の帯
オリジナルの帯を作成することも可能です。
印刷代及び作業料の費用が別途必要となります。サイズやデザイン、数量によって異なります。
（例）1000枚作成時：印刷版代10,000円＋印刷代1枚あたり40円×1000枚＋作業料16,000円

合計 66,000円（税別）

※イメージ写真

※イメージ写真


